Bienvenidos Y Disfru’@m!
Welcome and 8@@ !

?wfam@gammmquhw%ddebswmsku@dﬁmumy
importante para ngsotros. Por esta razon, es poshle que en algimas ocasiones,
ngredientes de nuestro meni o estén disporibles.

Le pedimos paciencia por nuestros tiempos de preparacion para asegurar la frescura y
el punto de ruestyos platillos, especialmente en temporada alta . . . Gracias!
&

Please note dyt%mm.amhﬂyk very inportant lo us.
Somgtimes certain meny items might npt be avalable.
amﬁmdmm@mhmmmww

Reservaciones o informacion:

. (622) 109 00 03
;@ s @\/
sunsetsancarios@hotmailcom
wiww sunsetsancar ios.corm



~4© Mariscos Frios = Chjlled Seafood S

TACOS DE ATUN % AH TUNA TACOS
Marinada estilo poke, servidos en “tortillas” de jicama.
Sesame Tamari marinade, served in jicama “tortilfas”.

AGUACHILLE SONORA

Camaron fresco crudo mezclado con jugo de limén, cilantro, cebolla morada y cambray, chiltepin,
pepino y aceite de oliva ahumado.

Fresh raw shrimp mixed with fime juice, cilantro, purple and green onions, chiftepin, cucumber
and smoked olive oil.

AGUACHLE TATEMADO VERDE

Camaron fresco crudo mezclado con jugo de limon y pepino, servido sobre una salsa
verde tatemada.
Fresh raw shrimp mixed with lime juice and cucumber, served over a roasted green sauce.

TARTARA DE PESCADO FRESCO =% FISH TARTAR
Pescado fresco del dia mezclado con cebolla morada y cambray, cilantro, aguacate, chile serrano,
aceite de cliva y de ajonjol.

Fresh catch of the day, mixed with purple and green onions, cilantro, avocado, serrano pepper,
olive and sesame oil.

SASHMI

Pescado fresco del dia, servido con 2 salsas diferentes: wasabiy tamari.
Fresh catch of the day, served with 2 different sauces: wasabi and tamari.

CEVICHE DE PESCADO o FISH CEVICHE

Pescado curtido en jugo de limon, salsa bandera y clamato, servido con totopos.
Fresh fish cured in lime juice, pico de gallo and clamato, served with corn chips

SUNSET CEVICHE

Camaron y pulpo cocido, AQEV, limon, tamari y huichol, servido con galletas saladas.
Shrimp and octopus, EVOO, lime, tamari and chili sauce, served with saity crackers.

COCTEL DE CAMARON o SHRIMP COCKTAIL
COCTEL DE CAMARON Y PULPO % SHRIMP AND OCTOPUS COCKTAIL

Camaron {y pulpo) cocido, salsa bandera y clamato, servido con totopos.
Cooked shrimp fand octopus), pico de gallo y clamato, served with corn chips.

$250

$275

$290

$220

%245

$I70

$300

$290
$260




~&O Mariscos Calientes = Hot_Seafood S

TACOS DE PESCADO »# FISH TACOS $150

2 tacos estilo Baja, con salsa bandera y ensalada verde.
2 Baja Style tacos with salsa and green salad.

TACOS DE MARLIN o SMOKED MARLIN TACOS $IC5

2 tacos con queso, aguacate, salsa chipotle y ensalada verde.
2 tacos with cheese, avocado chipotie salsa and green salad.

QUESADILLA DE CAMARON % SHRIMP QUESADILLA 4290

Camaron salteado con pimiento morron rojo, cebolla, ajo y queso, servida con guacamole y salsa.
Sauteed shrimp, red belf pepper, onion, garlic, and cheese, with a side of guacamole and salsa.

CAMARON EMPANZADC / PESCADC EMPANZADO o %320 / 280
BREADED SHRIMP / BREADED FISH

Servidos con arroz y ensalada verde y ranch de la casa.
Served with rice, green salad and home made ranch.

ROLL DE LANGOSTA «# LOBSTER ROLL 380

Langosta salteada con mantequilla, cebolla, ajo, perejil y limon real, en un pan de hotdog tostado.
Sauteed onion, garlic, parsley and lobster, served on a toasted hotdog bun.

~40 Botanas Appetizers Qp—

GUACAMOLE 30
Fresco, servido con totopos.

Freshly made, with totopos.

HUMUS DE PIMENTO ROJO ASADO  a#

GRILLED RED BELL PEPPER HUMMUS 4155

Servido con pan pita de la casa.
Served with our homemade pita bread.

CHLES CARBES RELLENOS ¥ STUFFED CARBE CHLES +145

Rellenos con una mezcla de queso de cabra, tocino y un togque de chipotle.
Stuffed with a goat cheese blend, bacon and a touch of chipotle.

CHPS DE LA CASA o4 HOMEMADE POTATO CHPS $E5
Con queso azul desmoronado y salsa bluecheese.

Topped with blue cheese crumbles and bluecheese sauce.

CHORIZO ARTESANAL % ARTISANAL CHORIZO $275

Servido con gueso fundido, salsa de jalapefio y ajo rostizado con tortillas de harina.
Served with melted cheese, roasted jalapefio and garlic sauce with flour tortillas.




Hambwsuesas = Hamburgers @~
Con pan_hechg en casa / On our hgmemade buns

HAMBURGUESA LIGERA o LIGHTWEIGHT BURGER $B0

100g. de carne, queso cheddar, tomate, cebolla y lechuga, servida con nuestra salsa secreta.
100g. of ground beef, cheddar cheese, tomato, onion and lettuce, served with our secret sauce.

HAMBURGUESA DOBLE CON QUESO o $195
DOUBLE CHEESE SMASHED BURGER

Dos piezas de 100g. de carne con queso cheddar, pepinillos, tomate, cebolla, aderezada con
salsa secreta.

Twe 100g. ground beef patties, cheddar cheese, pickles, tomato, onion & lettuce, dressed with
secret sauce.

HAMBURGUESA RANCHTOS o RANCHTOS BURGER $195

200g. de carne con queso jalapefio lack, chile verde tatemado, chips de jalapefo, aderezo
de chipotle y con un bocado de arrachera.

200g. of ground beef with pepper lack cheese, grilled anaheim chile, jalapefio chips
and chipotle sauce, topped with a slice of flank steak.

HAMBURGUESA GOURMET o GOURMET BURGER F195

200g. al 50/50 de pulpa v sirloin, rellena con una mezcla de queso de cabra, bafiada en reduccidén
de vino tinto, con champifiones y cebolla caramelizada.

200g. of 50/50 ground beef and sirloin pattie stuffed with our special goat cheese mix, topped
with red wine reduction glaze, sautéed mushrooms and caramelized onions.

Salsas de la Casa -+ House Specialty Sauces
$25
[Todas nuestras salsas son caseras! iLos invitames a probarlas o a pedir wna porcion extra!

Aioli — BBQ — Chile de Arbol — Chimichurri — Aioli de Chipotle — Ranch — Bluecheese

Mantequilla de Ajo — Jalapefio y Ajo — Catsup de la Casa — Salsa Secreta




~4O Plates Fuertes a la Parrilla - Grilled Mains @~

ARRACHERA NEGRA o* BLACK ARKACHERA BEEF 475

200g. de corte fino de res en una marinada a base de salsa de soya, servido con chimichurri
y tortillas de harina.

200g. of the most tender flank steak in a soy sauce based marinade, served with chimichurri
and flour tortillas

EL
RIBEYE DE RES .# BEEF RBEYE 17 4620

300g. parrillado y servido con mantequilla de hierbas.
300g. grifled, topped with herbed butter.

EL
PICANA DE RES »# SRLON CAP 17

300g. de sirloin Sonorense con una mantequilla de tuétano, servido con tortillas de harina.
300g. of Sonoran sirloin with a bone marrow butter served with flour tortiflas.

FILETE DE PESCADO % FISH FILLET $230

200g. pesca del dia de primera con un toque de alcaparras, limén y aioli de la casa.
200g. top quality catch of the day with a touch of capers, lime and house aioli sauce.

CAMARONES . SHRIMP 4280

200g. marinados en hierbas frescas y aceite de oliva, servidos con mantequilla de ajo.
200g. marinated with fresh herbs and olive oil, served with garlic butter.

CAMARONES AL GUANLLO o GQUAJNLLO SHRIMPS $295

200g. Camarones salteados con ajo, cebolla, aceite de chile gudjiflo.
200g. Sautéed shrimps with garlic, onion and gudjillo infused oil.

FETTUCCINE DE MARISCOS o# SEAFOOD PASTA $360
Pasta en salsa de mariscos servida con camaron, pulpo y pescado a la parrilla.
Fetuccine served with sauteed shrimp, grilled octopus and fish.

PECHUGA DE POLLO % CHICKEN BREAST 4260
Pechuga de pollo marinada y asada a la parrilla, servida con una ensalada de arugula

y espinaca con una vinagreta de jengibre.

Grilled chicken breast, served with an arugula and spinach salad dressed with g ginger

vinaigrette.

COSTILLAS DE PUERCO «#% PORK RBS $280

Cocinadas a fuego lento y terminadas a la parrilla con salsa BBQ de |a casa.
Slow cooked and finished on the qrill with our house BBQ sauce.




O Guarniciones » Sides @

VEGETALES HORNEADOS A LA LENA o $130
WOOD OVEN BAKED VEGGE MEDLEY

Vegetales de temporada marinados en aceite de cliva, ajo y hierbas ltalianas.
Seasonal vegetables tossed in olive oil, garlic and Italian herbs.

VERDES SALTEADOS . SAUTEED GREENS 55

Vegetales verdes salteados con mantequilla, ajo y cebolla.
Green vegdies sautéed with butter, gariic and onion.

CHAMPINONES AL AJLLO o AJLLO SAUTEED MUSHROOMS 4180

Champifiones salteados con ajo, cebolla, aceite de chile guajillo, servido con pan de casa.
Sautéed mushrooms with garlic, onion and gugjilio infused oil, served with homemade hread.

MAC AND CHEESE GO

Un cldsico, salsa cremosa con tocino, ajo y mezcla de quesos.
A classic, creamy cheese sauce with bacon and gariic.

PURE DE PAPA % MASHED POTATOES $105

Pure de papa con queso .
Mashed potatoes with cheese.

PAPAS FRITAS DE LA CASA o« FRENCH FRES 00

Corte delgado servidas con salsa catsup de la casa o salsa secreta.
Shoe string fries served with our house ketchup or secret sauce.

PAPAS FRITAS CON CHLI = CHLI CHEESE FRES $265

Papas fritas con chili, una mezcla de quesos y tiras de arrachera a Iz parrilla.
Fries, chili and a cheese blend topped with strips of grilled flank steak.
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~gSF latbreads @~

CAPRESE 4195

Con pesto, tomates, mozzarella fresco y un toque de glaseado de vinagre balsamico.
With homemade pesto, fresh tomatoes and mozzarella, balsamic vinegar glaze.

SONORENSE HE0

Con picafia picada, espinacas, gueso ricota sazonado con chiltepin y mezcla de quesos.
With chopped sirloin cap, spinach, chiltepin seasoned ricotta cheese and cheese blend.

MR. CHAMP 470

Champifiones con morrén rojo tatemado, queso ricota, ajo y aceite de oliva.
Mushrooms with grilled red hell pepper, ricotta cheese, garlic and ofive oil.

CLASICO PEPPERONI Y QUESO 470

Una salsa de tomate cldsica con mezcla de quesos y especias Italianas.
Classic homemade tomato sauce with a blend of cheeses and Italian spices.

~9 Ensaladas + Salads @~

ENSALADA DE LA CASA o HOUSE SALAD

Con una mezcla de verdes, nueces, granos, queso y aderezo de |a casa.
Fresh greens mixed with a variety of vegetables, cheese, nuts, grains and house dressing.

H30

ENSALADA DE BETABEL «% BEET SALAD

Betabel horneado a la lefia con nueces garapifiadas, queso de cabra y aderezo de |a casa.
Wood oven baked beets with candied pecans, goat cheese and house dressing.

ENSALADA MEDITERRANEA o MEDITERRANEAN SALAD $275

Pechuga a la parrilla mezclada con espinaca, lechuga, tomate, pepino, pimiento rojo asado,
garbanzos, cebolla morada, aceitunas Kalamata y queso Feta.

Grilled chicken breast tossed with spinach, lettuce, tomato, cucumber, grilled red bell pepper,
chickpeas, purple onions, Kalamata olives and Feta cheese.,
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~EO ?ostr_'es «# Desserts @b

BROWNE DE CHOCOLATE «* CHOCOLATE BROWNE

Brownie hecho en casa, servido tibio con helado de vainilla.
Homemade brownie served warm with vanilia ice cream.

CREME BRUOLEE DE NARANJA Y VAINLLA o
ORANGE AND VANLLA CREME BROLEE

Un clasico Francés, postre cremoso de naranja y vainilla.
A French classic with a hint of orange and vanilla.

CREFPAS DE NUTELLA o# NUTELLA CREPES

Servidas calientes y con helado de vainilla.
Served hot and with vanila ice cream.

PASTEL DE TRES LECHES

Pastel clasico Mexicano servido con helado de vainilla.
A classic Mexican cake served with vanilla ice cream.

iBuen_ Provecho!

$M0

$140

Bon Apetit!



Sunse! sar MEN

BardGr {11
SIN ALCOHOL CERVEZAS

NON ALCOHOLIC BEERS
Agua natural Hethe $35 Miler High Life 405
Agua minerd / Minerd water 445 Tecate Roja / Tecate Light $50
Coca Cola reguar / light $40 XX Lager $55
Clamarto preparado +70 Amstel Uitra / XX Ultra 55
Tepache de la casa 475 Bohemia Clara / Cbscura 460
Agua Fresca natural / mineral $45/50 Bohemia Weizen / Cristal $05

PFia, Sandia Naranja y Limonada hdio 455

Pineapple, Watermelion, Orange and Lemcnade Heineken Silver / 00 455
Limonada de Fresa $60 Cubaro (salsas + sal) +$20
Café americano $50 Michelada (imon + sal) +420
Espresso #45 Chelada (Clamato prep. + tajn)  +$45
Cappuccino $60
Froppuccino 480
Té calente 435

Manzanila. Frutos rojps, Chal

TEQULLAS, MEZCAL Y BACANORA

Jose Cuervo Tradicional Reposado - £rio 160 /. 50z
Maestro Dobel Diamante - £rio $80

Don Juio Blanco - Frio 4160 can o sh
Don Julio Afiejo 70 - frio $00  mezclador servido
Don Julio Reposado £220) an vaso
Don Juio Afiejo $180

Jose Cuervo Reserva Famiia extra 4340 %f\
Mezcal 400 Conejos 4180 . \-@
Mezcal Alipus San Battazar %190

Mezcal Los Danzantes Joven %200

Bacanora Aguomiel $195

Bacanora 100 Pueblos $195



COCTELES DE LA CASA
HOUSE COCKTALS

Mar'ga-i-ta / Cadilac 55 / 185

Jimacor Reposado, Controy, Imen vy jarabe, escarchada con sdl
Sracor Reposado, Cmﬁ*’oy imez and syrop, rinmed with saff.

Sunset Margarﬂ-a
Con Julio Repogado, Cointreau, limon, miel de agave, Grond Marnier, escarcha de sal del Himalaya
Dony sdio Reposado, Coinfreau lime, agave nectar, Grand Marvier, rimmed with Himalayan salf

Sonora Margarita

Bacarnora A@uamie.l, Coirtresu, jarabe. de Piioncillo, _}ugo de limon, escarcha de sal de cHH-ePin
Bacarora Aguarmiel Coinfireau pioriciio syrup, femon fuice rinmed with chifepii salf
Margarita de Mango

Jose Cuervo Tradicional Controy. mango vy jorabe, escarchado con tajin

Jose Cuerve Tradicional Confroy. mange and syryp, rimmed with fajin.

Sunset Gin Tonic
Tanqueray, Pep'no, merita, imon, miel de agave. agua tonica Y fruta Presca
Tangueray, cucumber, mint. lime, agave nectar, fanic water and fresh i,

Moscow Mule Artesanadl

sSmirnofE Je.ng’brc, Jugo de iman, agua mirieral Y mizel de agave.
Smimioff. ginger. mineral water, lime fice and agave recfar,
Aperol Spritz

Apcrol, Frosecco, agua mirera| y repanadas de ’rormja

Aperol Frosecco minerdal water ard a grapefruit slce

Sunset Sangria (Roja o Blanca)

Vo trite o blancoe, Absolut Frambuesa, L'.forr}roy, jugcs citricos y agua miner-al

Fed or whife wine Absobid Zagpé'my_ Cmfra}c Q'c_n:hﬁ/ wazea’ offres _,U.:s i rnera weater
Bacanora Bay

AguamieL recuccion de _}amaica cen especias, agua minerd y limon.

Agf.zzmie._{ E,DJCEA:/' hiscus reauction mineral water and e

Mojto

Havena Clup Afigjo con azucar, imén menta fresca y agua mineral

Havana Clikz Meﬁ wifh s, bme Jf'wi:e, Fresh mirt and mireral water

Mezca Punch

450 Cmejo, jugo d= naranja, Fresa, j(rabe. natural, escorchado con +ajir1.
100 Conelo, orange juice, strawbarty and syrup.  rimmed with faji
Piria Colada

Malibu, Bacardi carta blanca pifia mezcla de coco y canela

Malikny, Bacard carfa Planca pmeqppés, COCEFILIE I i CETRTERT
Caradjilo Preparado

Licor 43, ca®é mezclado vy servido Frio,

Licor 43 coffee shaken and served coid

$195

4195



Lms[_ 5& can o sh masciudor servidp an vasa

De Batala «* Bar Brards 455
SmirnofF, Bacardi, Havana Clulb, Malibuy, Jimador, Don Pedro,
Cap+a|n Morgan, Kahlua.

Fremium %180
Aosolut, Bombay, Tanqueray, Jack Daniel's, Jim Beam, Torres 10,
Licor 43, Bailey's, Jagermeister.

Alta Calidad < Top Shelf 4195
E;r'e,y Goose, Hendrick's, Grand Marnier, Chambord, Chartreuse,
Buchanar's 12, Johnny Waker Black.

Swnsets Choice $250
Zacapa 23, The Londor N, Heme«sy VS0P,
Macallan 12 Singla

Bucharan's 18. $310
VINGS DE LA CASA
Cgm 6 Oz o Botela
Coapeo  Elsa Bianchi, Cabbernet. Argentino. $70 / $650
Ventisquero, Chardonnay. Chileno. 46O / $620
Newen, Sauvignon Blonc. Argentino. 160 / $620
Madera 5, Sangiovese (rosé). Mexicano. 480 / 720
Tintos Monte Xanic -Seleccion. Varietal Mexicono $IG00
Madera 5, T anillo. Mexicano. $300
Monte Xanic - Calixg, Cab-Syrah. Mexicano. 1200
Décima, Cabernet-Merlot. Mexicono. $800
Ihcognito, Varietal Tinto. Mexicano. $800
Ventisquero Reserva, Pinot Noir. Chileno. $800
Adoke Reserva, Merlot Chieno. $700
Elsa Bianchi, Mdlbec. Araentino. $750
Blancos Monte Xanic, Chardomay. Mexicano. 4950
Monte Xanic, Sauvignon Blanc. Mexicano. $800
Décima, Sauvignon Blanc. Mexicano. $800
Espumosos  Champaane Brut Imperial. Frances. $1900

Prosecco | Heart. Haliano. +800



BOTELLAS
BOTTLES

Bacanora Blanco Agua Mel $2000
Bacanora 100 Pueblos $2200
Mezcad Joven 400 Conejos 4100
Mezca Joven Los Danzartes $2200
Teqguila Maestro Dobel Diamante 41900
Teguila Don Juic 70 42300
Teguia Jose Cuervo Reserva de la Famiia $4000
Whisky Johnny Waker Black Label 41900
Whisky Buchanan's 18 43500
Whisky Macallan 12 Single Malt 43200
Ron Bacard Carta Blanca +400
Ron Havana Club Especial $400
Ron Zacapa 23 42700
Gin Tangueray 4100
Gin Bombay $1800
Gin Hendrick's $2000
Gin The London N $2200
Vodka Absolut $400
Vocka Grey Goose 42000
Cognac. Hermessy VSOP. $2700

Hielo, cuatro mezcladores a eleglr: Agua mineral, agua natural, coca cola reg.ular‘,
coca cola I'|9h+ Y gmr‘niciones dependiendo de la bcotella,

Guarmiciones extra: Pepino/Naranja (50), Frutos rojos (T0)




